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Salade de crevettes et pommes de terre nouvelles, vinaigrette framboiseSalade de crevettes et pommes de terre nouvelles, vinaigrette framboiseSalade de crevettes et pommes de terre nouvelles, vinaigrette framboiseSalade de crevettes et pommes de terre nouvelles, vinaigrette framboise    
 
Envie d'une salade simple et à la fois originale?... 
    
Ingrédients pour Ingrédients pour Ingrédients pour Ingrédients pour 4 personnes4 personnes4 personnes4 personnes 
 
10 petites pommes de terre nouvelles 
2 avocats mûrs  
1 orange 
150 grammes de crevettes roses cuites 
4 tiges de coriandre fraîche 
 
Pour la vinaigrette: 
2 cuillers à soupe de vinaigre de framboise 
1 cuiller à soupe de jus d'orange frais 
8 cuillers à soupe d'huile d'olive 
piment d'Espelette 
sel 
 
PréparationPréparationPréparationPréparation    
 
1. Faire cuire les pommes de terre à la vapeur (avec la peau). 
2. Décortiquer les crevettes. 
3. Découper les avocats en lamelles. 
4. Peler l'orange à vif en enlevant les peaux blanches et détailler en quartiers. Ciseler  
la coriandre. 
5. Mélanger tous les ingrédients dans un saladier.  
6. Préparer la vinaigrette en mélangeant tous les ingrédients et la verser sur la salade. 
 

Bon appétit! 
 
    

 


